Accedere al servizio

e Certificazione per autoconsumo:

Ogni cittadino puo chiedere il controllo attestante la commestibilita dei funghi raccolti
per il proprio consumo; si rammenta che i funghi non devono essere contenuti in
sacchetti di plastica ma in contenitori che ne preservino I’integrita evitandone la
frammentazione.

Il Servizio ¢ gratuito.

e Certificazione per la vendita o somministrazione.

I funghi freschi spontanei possono essere venduti o somministrati solo se muniti di
certificazione, rilasciata dall'Ispettorato micologico della ASL e da micologi iscritti
nell'apposito Registro nazionale o regionale.

Questo tipo di certificazione avviene a titolo oneroso secondo quanto stabilito dal
Tariffario Regionale.

I funghi devono essere presentati al controllo in contenitori rigidi e disposti su un solo
strato.

L'etichetta di avvenuto controllo deve accompagnare il prodotto in tutte le fasi della
commercializzazione



